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NORMAS TECNICAS DE INSTALACOES E EQUIPAMENTOS DE ENTREPOSTO DE MEL E CERA

DE ABELHAS

A) O Servico de Inspecdo Municipal - SIM, da Secretaria de Industria, Comércio,
Agricultura e Desenvolvimento EconOmico (SICADE) sé concederd registro para
Entrepostos de Mel e Cera de Abelhas, quando seus projetos de construcdo, forem
previamente, aprovados por esta Secretaria antes do inicio de qualquer obra.

B) Entrepostos de Mel e Cera de Abelhas que j& estiverem registrados e funcionando sob
Inspecdo Sanitdria do SIM, deverdo adequar-se as presentes Normas Técnicas por ocasido de
futuras reformas, quando seus projetos serao obrigatoriamente aprovados previamente pelo
SIM, antes do inicio de qualquer constru¢do ou quando esse Orgdo de Inspe¢do Sanitaria
julgar necessario.

ENTREPOSTO DE MEL E CERA DE ABELHAS: Entende-se por Entreposto de Mel e Cera
de Abelhas, o estabelecimento destinado ao recebimento, classificacdo e
industrializacdo, do mel e seus derivados, oriundos de varios estabelecimentos.

MEL:

Produto alimenticio produzido pelas abelhas maliferas a partir do néctar das flores ou das secre¢des
procedentes de partes vivas das plantas ou excrec¢des de insetos sugadores de plantas,que as abelhas
recolhem,transformam, combinam com substancias especificas préprias e deixam maturar nos favos

da colméia.

O mel pode ser consumido em seu estado liquido ou cristalizado. Quando ele passa do estado liquido

para cristalizado, ele ndo sofre nenhuma alteragao, pois € um processo natural.

Composicdo Do Mel: agua 17,2%, frutose 38,19%, glicose 31,28, sacarose 1,31%, maltose 7,31%,
acucares totais 1,50%, outros 3,1%, ph 3,91%, acidez livre 22,03%, lactose 7,11%, acidez total

29,12%, lactose/acidez livre 0,335%, cinzas 0,169%, nitrogénio 0,014%, diastase 20,8%.
CERA DE ABELHAS:

Entende-se por produto de consisténcia plastica, de cor amarelada, muito fusivel, segregado pelas

abelhas para formagdo de favos nas colméias. E considerado fraudada a cera na qual haja sido



}[’E{Eihllﬂ Munitipal
Sao Loubenco/ MG

S.LM. - SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

verificada presenca de estearina, resinas, parafinas, sebo ou gorduras de animais ou vegetais e

corantes artificiais vegetais ou minerais.

A Cera de abelha, seja qual for sua qualidade, deve ser quase insoltvel no alcool frio, parcialmente

soltvel no alcool fervente. Soluvel no éter fervente e pouco soluvel no éter frio.

Cera bruta: quando ndo tiver sofrido qualquer processo de purificagcdo, apresentando as seguintes
cores: desde amarelo até o pardo. Consisténcia mole e plastica ao calor da mao, cheiro especial

lembrando o do mel, sabor levemente balsdmico e ainda com tracos de mel.

Cera branca: quando tiver sido descolorida, pela acdo da luz, do ar ou por processos quimicos.

Isenta de restos de mel, apresentando cor branca ou creme claro, de odor acentuado.
1) INSTALAGOES:

Tudo que diz respeito ao setor de construcdo civil das dependéncias de recepgdo, beneficiamento,

expedicdo, setor administrativo, sanitarios, vestiarios, sistemas de dgua e esgotos.
2 ) EQUIPAMENTOS:

Tudo que diz respeito ao maquinario e demais equipamentos e utensilios utilizados nos trabalhos

de beneficiamento do mel.

INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS NECESSARIOS PARA O FUNCIONAMENTO DE ENTREPOSTOS DE
MEL E CERA DE ABELHAS

1 - LOCALIZACAO E SITUAGAO:

O Entreposto de Mel e Cera de Abelhas poderd estar localizado em area rural ou urbana, neste
ultimo caso, ouvidas as autoridades de salde publica, bem como os 6rgdos publicos responsaveis por

normas urbanisticas e de defesa do meio ambiente. Devera ainda, atender aos seguintes requisitos:
- Situar-se em centro de terreno, que devera ser amplo, com vistas a expansao.

- Construgdo do bloco industrial afastado, preferentemente, a uma distancia minima de 5 (cinco

metros) das vias publicas.
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- Area interna com facil circulagdo de veiculos, piso que ndo forme barro ou poeira e com

facilidade de escoamento das aguas pluviais.
- Area industrial delimitada para evitar a entrada de animais e pessoas estranhas.

- Dispor de facilidade para abastecimento de dgua potavel e rede de esgotos industriais e sanitdrios,

bem como os seus tratamentos.

- Distantes de fontes de poluicado.

- Beneficiada de servigos basicos, tais como: luz elétrica, transporte, etc.
1.1 - INSTALAGCOES E EQUIPAMENTOS:

1.2 - AREA CONSTRUIDA:

Deverd ser compativel com a capacidade do estabelecimento e tipo de equipamentos, sendo as
dependéncias orientadas de tal modo que os raios solares, o vento e as chuvas ndo prejudiquem os

trabalhos industriais.
1.3 - INSTALAGOES:
Devera dispor de dependéncias para :

- Secdo de Recepcdo e Selecdo: Esta secdo deverd ser precedida de plataforma a uma altura minima
de 80(oitenta centimetros) a fim de facilitar o descarregamento, bem como de cobertura com
prolongamento suficiente para abrigar os veiculos transportadores. Se o estabelecimento receber
Mel em Favos, a sala de recepcao devera ter dimensdes suficientes para comportar a instalagdo de

equipamentos para extracdo do Mel.

- Laboratédrio: Situado em posicdo estratégica para o controle da matéria-prima, devendo estar
equipado para a realizacdo, no minimo das andlises de rotina. O Servico de Inspe¢do Municipal

podera requerer ao estabelecimento a realizacdo de analises especiais.

- Depdsito de Matéria-Prima: Quando necessario, conforme a capacidade de recebimento de mel, a

cargo do SIM. Sera de uso especifico e dotado de estrados plasticos.
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- Sala de Elaboracdo: Poderda comportar variados equipamentos, em funcdo da tecnologia

empregada.

A fabricacdo de bebidas fermentadas e vinagres, devera ser efetuada em dependéncias especificas e
separadas da area onde se beneficia o Mel, podendo, entretanto, ser contigua a esta, tolerando-se a
utilizacgdo comum apenas do depdsito de produto embalado e da expedi¢do. Quando a preparagdo
de Geléia Real e Pélen (isoladamente ou em adigdo ao mel de abelhas) for realizada em dependéncia
especifica, esta deverd localizar-se no corpo do prédio industrial, obedecendo os mesmos requisitos
da dependéncia de elaboragdo. Os trabalhos com Cera de Abelhas e Prépolis, deverdo ser realizados
em drea totalmente isolada das areas de industrializacdo de produtos comestiveis, necessitando,

para tanto, de:

- Secdo de recepcao.

- Tanque de fusdo para eliminacao de impurezas e clareamento.
- Equipamento de filtracao.

- Tanques ou formas de solidificacao .

- Mesa para selecdo de propolis.

- Secdo de embalagem e expedicao

-Depdsito de Embalagens: Devera localizar-se em posicao que permita facil acesso as se¢des de

higienizacao de vasilhames e elaboracao.

- Depésito de Produtos Embalados e Expedicdo: Dependéncia que deverd obedecer aos mesmos
requisitos da dependéncia de elaboragdo. Assim como na recep¢do, sua cobertura devera apresentar

prolongamento suficiente para abrigar os veiculos transportadores.

- Dependéncia para Higienizacdo e Sanitizacdo de Recipientes: Devera possuir tanques ou
equipamentos distintos para tais operacdes e situar-se préoxima das se¢des a atender, propiciando

um fluxograma racional dos trabalhos.
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2 - PISOS E ESGOTOS:

Devera ser anti-derrapante, constituido de material resistente a choques e a acdo de acidos e alcalis
e que permita facil higienizacdo, recomendando-se ladrilho de ferro, ceramica industrial ou outro
material aprovado pelo SIM, rejuntado adequadamente com uma declividade minima de 1% (um por
cento) em dire¢cdo aos ralos e canaletas. Devera possuir canaletas ou ralos, de acordo com as
finalidades das dependéncias. Ndo sera permitido o desague direto das dguas residuais na superficie
do terreno, devendo este possuir dimensées suficientes para abrigar o sistema de tratamento,
observadas as prescri¢cdes estabelecidas pelo 6rgdo competente. A rede de esgotos proveniente das

instalagdes sanitarias e vestidrios sera independente daquela oriunda das dependéncias industriais.
3 - PAREDES, PORTAS E JANELAS:

As paredes em alvenaria deverdo ser impermeabilizadas até a altura de 2 (dois) metros, com
azulejos ou similares, brancos ou de cor clara. Outros tipos de materiais poderdo ser empregados
para impermeabilizacdo das paredes, desde que aprovados pelo SIM. Em todas as se¢bes industriais
0 pé-direito minimo serd de 3 (trés) metros. Acima da area de 2 (dois metros) as paredes serdo
devidamente rebocadas e pintadas com tinta lavavel e n3o descamdvel. E necessario que o rejunte
do material de impermeabilizacdo seja também de cor clara e ndo permita acimulo de sujidades.
Todas as portas com comunicagdo para o exterior possuirdo dispositivos para se manterem sempre
fechadas (fechamento automatico), evitando assim a entrada de insetos. As portas e janelas serdao
sempre metdlicas, de facil abertura, ndo se tolerando madeira na construcdo destas. As janelas e
outras aberturas serdo obrigatoriamente providas de telas a prova de insetos, facilmente removiveis

para sua higienizagao.

Portas metdlicas, sendo as externas dotadas de um sistema de fechamento automatico (vai e vem) e
de uma protecdo contra insetos, ratos e outros animais através da instalacdo de telas milimétricas ou

outros meios eficientes.
A - O acesso de funcionarios deve:

1 —ser Unico, preferencialmente através do vestiario;
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2 — ser provido de Pédiluvio na entrada do setor operacional construido de forma e tamanho tais,

gue ndo se possa pular por cima do pediltvio;

3 —ser dotado de lavadouro de botas e pias de higienizacdo de bragos e maos, quando o acesso nao

for através do vestiario.

B — Deve ser prevista uma porta, em local apropriado, com a finalidade exclusiva de acesso de

equipamentos e esta porta deve permanecer fechada quando nao estiver sendo utilizada.
4 - ILUMINACAO E VENTILACAO:

As instalacGes necessitam de luz natural e artificial, de ventilagdo suficiente em todas as
dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgicas cabiveis, por isto no seu projeto
de construcdo serad prevista ampla area de janelas, com esquadrias metalicas, de preferéncia
basculantes e com vidros claros. A iluminacdo artificial far-se-a por luz fria, com dispositivo de
protecdo contra estilhacos ou queda sobre produtos. Quando a necessidade assim indicar, podera

ser exigida a climatizacdo de determinadas se¢Ges ou instalacdo de exaustores.
5-TETO:

No teto serdo usados materiais como: concreto armado, plasticos ou outro material impermeavel,
liso, resistente a umidade, bem como vedacdo adequada e de facil higienizagdo. Deve possuir forro
de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem trabalhos de beneficiamento e
envase do mel. Ndo é permitido o uso de madeira ou outro material de dificil higienizacdo como

forro.
6 - LAVATORIOS DE MAOS:

Em todos os locais onde sdo realizadas as operagdes de recebimento, beneficiamento e envase do
mel, existirdo lavatdrios de maos de ago inoxidavel, com torneiras acionadas a pedal, joelho ou outro
meio que ndo utilize o fechamento manual, providos de sabdo liquido inodoro e coletor de toalhas

usadas, acionado a pedal.

7 - CONSIDERAGCOES GERAIS QUANTO AOS EQUIPAMENTOS
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7.1 - EQUIPAMENTOS E NATUREZA DO MATERIAL:
Basicamente compdem-se dos seguintes equipamentos, conforme a tecnologia empregada:

- Tanque para pré-aquecimento (Dupla Camisa): Devera apresentar revestimento em aco inoxidavel,

provido de agitador e tampa.

- Tanque de Decantacdo e de Depdsito: Em aco inoxidavel, plastico atdxico ou outro material

aprovado pelo SIM.

- Misturadeira Batedeira: Em ago inoxidavel.
- Pasteurizador: De material inoxidavel.

- Desumidificador: Em material inoxidavel.

- Filtros: O filtro quando sob pressdo, devera ser em acgo inoxidavel ou ferro estanhado, com os
elementos filtrantes constituidos em malhas de aco inoxidavel, nylon, poliester ou papel filtro de 40
a 80 mesh. Quando a filtracdo for realizada por gravidade admitem-se filtros constituidos em fibra de
vidro, plastico atdxico ou material similar aprovado pelo SIM, com elementos filtrantes acima

citados, a exce¢do do papel filtro.
- Tubulagbes: Em aco inoxidavel ou plastico atoxico.
7.2 - DAS CARACTERISTICAS DOS EQUIPAMENTOS:

E vedado alterar as caracteristicas dos equipamentos, bem como opera-los acima de suas

capacidades, sem a autorizacao do SIM.
7.3 - LOCALIZACAO DOS EQUIPAMENTOS:

A localizacdo dos equipamentos devera obedecer a um fluxograma operacional racionalizado,

observando-se os detalhes relativos a facilidade de higienizagao.

8 - AGUA DE ABASTECIMENTO:
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O estabelecimento devera dispor de agua em quantidade que atenda as necessidades industriais,
obedecendo os padrdes de potabilidade. Podera ser exigida a cloracdo em certos casos, o prévio
tratamento completo, especialmente para as aguas de superficie. Os depdsitos de dgua tratada
deverdo permanecer fechados, a fim de evitar possiveis contamina¢des. As mangueiras deverao ser

mantidas em suportes, quando fora de utilizacao.

Em quantidade suficiente para atender as necessidades de limpeza e higienizacdo em todos os seus
setores, inclusive para equipamentos e dependéncias sanitarias, tomando-se como referéncia a

necessidade de 1 (um) litro de dgua para cada 3 (trés) quilos de mel.

A - Todas as dependéncias devem ter acesso a pontos de agua quente e fria em quantidade

suficiente para atender as necessidades do setor.
B — A 4gua deve possuir pressao suficiente para que haja uma perfeita limpeza e higienizacéo.
C - E necesséria a cloragdo no sistema de abastecimento de 4gua.

9 - TRATAMENTO DE EFLUENTES:

No momento do registro, o estabelecimento devera apresentar uma autorizacdo concedida pelo

6rgdo de protecdo ambiental competente.
10 - ANEXOS E OUTRAS INSTALAGOES:
10.1 - VESTIARIOS E SANITARIOS:

Construidos com acesso independente a qualquer outra dependéncia, serdo sempre de alvenaria,
com piso e paredes impermedveis e de facil higienizacdo. Suas dimensdes e instalacdes serdo
compativeis com o nimero de trabalhadores do estabelecimento. Os vestidrios, para troca e guarda
de roupas, serdo separados fisicamente através de parede, da area das privadas. Serdo providos de
duchas com agua morna, bancos, cabides e armarios em numero suficientes. Os sanitarios serdo
sempre de assentos e serdo em numero de uma privada para cada vinte homens ou uma privada
para cada quinze mulheres. Os vestiarios e sanitdrios terdo sempre a sua saida lavatérios de maos
com torneiras acionadas a pedal ou outro meio que ndo utilize as maos, providos de sab3o liquido

inodoro e coletor de toalhas usadas, também acionado a pedal. Todas as aberturas dos vestiarios,
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banheiros e sanitarios serdo dimensionados de maneira a permitir um adequado arejamento do

ambiente da dependéncia e serdo sempre providas de telas a prova de insetos.
10.2 - UNIFORMES:

Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento até a expedicdo,
devera usar uniformes brancos aprovados pelo SIM, em perfeito estado de higiene e conservagao,
sendo: cal¢a, jaleco, gorro, bota, boné ou touca. O pessoal que exerce outras atividades ndo
relacionadas a produtos comestiveis devera usar uniformes coloridos que consistem em bota, calca e
jaleco ou macacdo. Quando utilizados protetores impermeaveis, estes deverdo ser de plastico
transparente ou branco, proibindo-se o uso de lona ou similares. Os aventais, bem como quaisquer
outras pecas de uso pessoal, serdo guardados em local préprio. Proibe-se a entrada de operarios nos
sanitarios, portando tais aventais. O uso de toucas, a fim de propiciar a contencdo dos cabelos, sera
extensivo também a operarios do sexo masculino. Os operarios e outras pessoas que trabalham nos
estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal, em dependéncias industriais, e/ou de manipulacdo, e/ou

de expedicdo deverdo manter-se rigorosamente barbeados.
10.3 - BARREIRA SANITARIA:

A barreira sanitaria dispora de lavador de botas com agua corrente, escova, pia com torneira
acionada a pedal ou joelho e sabdo liquido, devendo estar localizada em todos os acessos para o

interior da industria.
10.4 - ALMOXARIFADO:

Em local apropriado, com dimensdes que atendam adequadamente a guarda de material de uso nas
atividades do estabelecimento, assim como de ingredientes e embalagens, desde que separados dos

outros materiais.
10.5 - ESCRITORIO:
O escritério devera estar localizado fora do setor industrial

11 - ZONA SUJA:
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11.1 - SETOR DE RECEPCAO:

A - Plataforma ampla, situada a 80 (oitenta centimetros) do solo, de modo a facilitar as operacées de

descarga do mel.
B - Prolongamento de cobertura suficiente para proteger as operac¢des de descarga das interpéries.

C - Equipamentos e utensilios em quantidade e capacidade adequados para a recep¢do higiénica do

mel.

D - Area de lavagem e higieniza¢do de recipientes (baldes, etc.) anexa & plataforma, porém de modo

gue ndo haja interferéncia na higiene do mel.
E - Local apropriado para depdsito de recipientes limpos.
11.2 - SETOR DE DEPOSITO:
A-Local apropriado para depdsito da matéria prima recebida e de operculagéo.
12 - ZONA LIMPA:

E composta pelos setores de manipulacdo e industrializacdo da matéria prima ja livre de impurezas e
das partes ndo comestiveis. A Zona Limpa deve dispor também de pias (de preferéncia com

acionamento automatico), saboneteira liquida e toalha descartavel para higienizagdo das maos.
13 - CARACTERISTICAS DOS SETORES
13.1 - SETOR DE ACONDICIONAMENTO E ROTULAGEM:

1-Ter tamanho, ilumina¢do natural e artificial, ventilagdo suficiente, para atender a capacidade do

estabelecimento.

2-Ser composto de: utensilios e equipamentos suficientes e adequados ao tipo de trabalho a ser
executado, como: embaladeiras, grampeadores, carrinhos, estrados (ndo de madeira), prateleiras e

etc.
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3-Situar-se em posicdo adequada para atender ao fluxo correto do estabelecimento.

13.2 - SETOR DE ESTOCAGEM:

(Geléia Real e Pdlen), que pode ser equipado com freezer, geladeira industrial ou camara fria

conforme as necessidades do estabelecimento.
13.3 - SETOR DE DEPOSITO DE PRODUTOS PRONTOS E EXPEDIGAO: deve:
1- Estar localizado em local apropriado atendendo ao fluxo correto do estabelecimento.

2-Equipado com estrados e/ou prateleiras de material apropriado sendo vedada a utilizacdo de

madeira.
3-De f4cil acesso ao ponto de embarque dos produtos prontos.

4-A expedicdo deve ser feita através de 6culo e dotada de prolongamento de cobertura a fim de

proteger as operagdes de carga durante as interpéries.

CONTROLE DE QUALIDADE: E recomendavel que cada estabelecimento ou empresa mantenha o
controle de qualidade de suas operacdes e produtos, mediante a realizagdo de analises de risco e
pontos criticos de controle, assegurando a inocuidade dos alimentos por ela produzidos, sendo

indispensdvel um Responsavel Técnico.



